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So wird aus dem Schwein ,Schaufele”

Schallstadter Kinder schauten in der Metzgerei Kaltenbach in Wolfenweiler den Fleischern zu

Vo UNSEREM MITARBEITER
ANDREAS PEIKERT

SCHALLSTADT-WOLFENWEILER. Der
badischen Leib- und Magenspeise
Schiufele® auf der Spur waren die Feri-
enprogrammkinder von  Schallstadl.
Wihrend eines Rundgangs im , Fleisch-
vertrieb und Partyservice Kaltenbach®
schauten sie einem Metzger iiber die
Schulter, wie er Fleisch- und Wurstpro-
dukte zubereitete, und konnten selbst
gebackenen Fleischkdse mit hach Hause
nehmen.

Doch zuerst ging es ans Schutzhau-
penverteilen. ,Die miisst ihr aufsetzen,
damit kein Haar aus Versehen in der
Wurst oder im Fleisch landet”, erklirte
Edith Pfister, die als Hauswirtschafterin
der Firma Kaltenbach die Tour mit den
neugierigen Kindern leitete. Uber die
Rampe, auf der das zerlegle Frischfleisch
vom Schlachthof mit einem Kiihlwagen
angeliefert wird, durften die Tellnehmer
die Funktion der riesigen Waage auspro-
bieren.

Uberrascht waren die Madchen und
Jungs aus Schallstad, als sie den Kiihl-
raum betraten: Dort baumelten mit auf-
gesehlitztem Bauch einige Ferkel am
Fleischerhaken. ,Mein Papa isst die Zun-

_ge vom Schwein", rief ein kleines Mad-
chen unerschrocken. Groff war das In-
teresse, als den Kindern das Portionie-
ren der badischen Leib- und Magenspei-
se gezeigt wurde. , Das Schiufele kommt
von der Schulter des Schweines. Fiir vie-
le unserer Kunden ist es traditionelle Es-
sen am Weihnachtsabend. Mit Kartoffel-
salat schmeckt es besonders gut®, mach-
te Metzger Karl Pilger den Kindern den
Mund wissrig und zeigte ihnen, wie er
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mit einem Beil und einem speziellen
Handschuh aus Edelmetall als Schutz die
einzelnen Fleischteile zerkleinerte, die
Knochen entfernte und in Portionen zu-
recht schnitt.

Bestrichen mit ,Brit" und bestreut
mit allerlei Gewiirzen wurde die [ertige
Schiufeleportion zum Verkauf verpackt.
Ein Etikett gibt dariiber Aufschluss, dass
unter anderem Nitratpokelsalz, Konser-
vierungsstoffe, Zuckerstoflf und Zitro-
nensiure in das Produkt , Schiufele oh-
ne Knochen mild" verarbeitet wurden.
Zu den Kunden des Fleischbetriebes ge-
hért eine Autobahntankstelle, Restau-
rants in der Umgebung und Kantinen im
Freiburger Umiand. Wie die Wurst ge-
macht wird, wie sie verpackt und mog:
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Kinder in der Metzgerel Kaltenbach
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lichst lange haltbar gemacht werden,
wurde den Kindern in einer damplen-
den Wurstkiiche gezeigl.

_lch hahe bisher nicht gewusst, dass
die Bratwurst in einen kiinstlichen Darm
gedriickt wird“, meinte die achtjdhrige
Annabell aus Wolfenweiler, als sie freu-
destrahlend von einem Stiick Wurst ab-
biss.

Mehr als 80 Kinder nehmen an den
elf Veranslaltungen des Sommerferien-
programms in Schallstadt teil. ,Die Reso-
nanz ist iiberwiltigend. Die meisten Ter-
mine sind ausgebucht", berichtete Adri-
an Heckt von der Gemeindeverwaltung,
der fiir die Koordination und die Zusam-
menstellung  des  diesjdhrigen  Pro-
gramms verantyortich ist.




